
THE BOX LUNCH & DINNER
by Angel Aylagas

Primer asalto… De tanteo

Surtido de panes con aove aromatizado

Mix de croquetas (chipirón, jamón y gambas al ajillo) con salsa chipotle

Yakitori de pulpo, chipirones y langostinos

Segundo asalto … Toma de contacto

Sopa Thai de mariscos con tarta de atún

Tercer asalto … El ecuador del condumio

La Gilda (anchoa, boquerón, piparra y aceituna cordal)

Milhojas de foie caramelizada con manzana y queso de cabra

Tosta de tomate, ibéricos y mozzarella

Rabo de toro estofado con ají amarillo

Lenteja caviar con setas y huevas de arenque

Guacamoles con pico de gallo

Taco de cordero ó cochinita pibil con crema de frijoles

Merluza “fish and chips” vizcaína 

Mini burguer de vacuno con tártara rosa

El taco de cochinita pibil con su mollasete de guacamole y pico de gallo

Cuarto asalto… el final más dulce y healthy

Natillas con mini coulant de chocolate y helado de canela

Trufas y pastelitos

Con Burbujas

Regados de principio a fin, por su elección entre…

Anna Codorniú Blanc de Blancs (DO Cava)

Chardonnay, Parellada, Xarel-O y Macabeo

ó

Anna de Codorniú Rosé Sleever (DO Cava)

Pinot Noir, Chardonnay

La Castiza

Vermú, al gusto de Madrid

Cerveza Pura Artesana 

Copa de vino (D.O. Madrid)

MARIDAJE THE BOX

PRECIO DEL MARIDAJE: 14,83€ (IVA INCLUIDO)

45,31€ (IVA INCLUIDO) SIN MARIDAJE


